JEAN XXIII
Menu du Lundi 7 Décembre au Vendredi 11 Décembre

| Menu végétarien |
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Créme de butternut au comté AOP,
& Chiffonnade de salade verte BIO & Céleri rave sauce rémoulade : < . : Paté de campagne , Cornichons
& Toast gratiné a 'Emmental & Chiffonnade de salade verte BIO ! et nolsettes ! & Chiffonnade de salade verte BIO
: & Chiffonnade de salade verte BIO :
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) : & Omelette fromagére '
Saucisse de Toulouse Sauté de poulet Tex Mex . . Filet de merlu MSC, Sauce tartare
X & Sauce tomate X
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& Lentilles vertes au jus . : & Fenouil roti au miel et coriandre : & Fondue d'épinards a lail
. & Tortis HVE
& Coeur de blé BIO : & Semoule HVE ' & Riz basmati fagon pilaf
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Brie Gouda ' Tomme noire ' Emmental
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Liégeois a la vanille & Fruit de saison : & Flan au caramel : Tarte au chocolat
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Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés - § Recettes bas carbone
Menus susceptibles de variations, sous réserve des approvisionnements.
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