JEAN XXIII
Menu du Lundi 30 Novembre au Vendredi 4 Décembre

| Menu végétarien |

Lo e 1
o : & Chiffonnade de salade verte BIO : & Salade de haricots verts,
& Betteraves, Vinaigrette & Tapenade et son toast . . o
. . I & Bouillon de légumes aux . Vinaigrette
& Chiffonnade de salade verte BIO & Chiffonnade de salade verte BIO | . - .
X vermicelles . & Chiffonnade de salade verte BIO
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& Tartiflette (Reblochon AOP) Boeuf fagon bourguignon : & Bolognaise de pois BIO : Calamars a la romaine
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& Petits pois au jus : & Coquillettes HVE X & Purée de potiron
& Macaronis HVE : & Panais en persillade X & Riz pilaf
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Biichette au lait mélange Mimolette : Camembert : Saint Nectaire AOP
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& Yaourt aromatisé & Tarte campagnarde aux pommes : & Fruit de saison : Beignet au chocolat
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Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés - § Recettes bas carbone
Menus susceptibles de variations, sous réserve des approvisionnements.
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