JEAN XXIII
Menu du Lundi 5 Octobre au Vendredi 9 Octobre 2026

| Menu végétarien |
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& Salade de lentilles aux échalotes , . . : . o : . .
Vinai Pizza au chorizo y & Tomates au basilic, Vinaigrette | Saucisson sec, Cornichons
. inaigrette & Chiffonnade de salade verte BIO ! & Chiffonnade de salade verte BIO ! @ Chiffonnade de salade verte BIO
& Chiffonnade de salade verte BIO ' '
RREEELEELELEEEETEEEEEE i
Escalope de dinde Boulettes a la Catalane (Boles de : & Omelette fromagere : . .
s < . . . Colin MSC meuniére
& Sauce crémeuse au pesto picolat) X & Sauce provengale .
aREEEEEEEELEEEEEEEELEE .
& Poélée de courgettes et ' | & Gratin choux-fleurs, épinard au
& Frites d'aubergines X & Riz pilaf ' cheddar
& Coeur deblé : : & Pommes de terre au four
fm===mmmmmm e 1
Brie Emmental ' Kiri ' Tomme noire
aREEEELEETLEEELEELELEE i
& Fruit de saison Eclair a la vanille : & Yaourt sucré : Donut au chocolat
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Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés - § Recettes bas carbone
Menus susceptibles de variations, sous réserve des approvisionnements.

Api Restauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 € - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - Siége social : 384 rue du Général de Gaulle - 59370 Mons en Baroeul.




